TAVOLO n°

(spazio riservato ai camerieri)

40° edizione di SM @W

PANE / COPERTO

GRIGLIATA MISTA di PESCE  18.00

CAMERIERE

BIRRA PAULANER SPINA GRANDE 8.50

AFFETTATO MISTO

ORATA 8.50

BIRRA PAULANER SPINA MEDIA 5.50

CAPRESE

PESCE SPADA 9.00

BIRRA PAULANER SPINAPICCOLA 4.50

PROSCIUTTO CRUDO con MELONE

FRITTO MISTO di PESCE 10.00

BIRRA BECKS o CERES 3.50

INSALATA di MARE

FRITTO di CALAMARI 8.90

ANTIPASTO DI PESCE (3 varieta)

COCA COLA spina MEDIA 4.00

NI, DOLCI

ACCIUGHE VERDI e/o ROSSE

AGGI

LINGUA in SALSA

COCA COLA spina PICCOLA 3.00

ALCOLICI, AMARI e LIMONCELLO 3.50

PATATINE FRITTE 3.50

BOTTIGLIA LIMONCELLO o MIRTO  20.00

TOMINI VERDI e/o ROSSI

INSALATA MISTA 3.00

BOTTIGLIA SAMBUCA 20.00

CARPACCIO di BRESAOLA
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TOMA e GORGONZOLA 3.40

BOTTIGLIA VODKA (menta, frutta, etc.) 20.00

PESCHE e VINO 3.20

LATTINA (coca, sprite, fanta,etc.) 3.00

PANINO PROSCIUTTO COTTO

CREPES Nutella o Marmellata 4.00

ACQUA e MENTA 2.00

GELATO di PATATE 4.00

PANINO SALAME CRUDO

SUCCO DI FRUTTA 3.00

DOLCI della serata a scelta tra: 3.50

PAN. ACCIUGHE VERDI/ROSSE

MERINGATA, TIRAMISU,

PANINO di SALSICCIA

SEMIFREDDO AL PISTACCHIO,

SEMIFREDDO CAFFE e ZABAIONE,
GELATO GUSTI VARI

1/2 litro ACQUA NATUR. 1.00

1/2 litro ACQUA GASS. 1.00

1,0 litro ACQUA NATUR. 1.60

AGNOLOTTI al RAGU

AGNOLOTTI BURRO E SALVIA

1,0 litro ACQUA GASS. 1.60

BICCH. VINO ROSSO/BIANCO 2.00

VINO ROSSO SFUSO 1/2 litro

AGNOLOTTI! al SUGO D’ARROSTO

CAFFE 1.10

VINO ROSSO SFUSO al litro

FUSILLI POM/BASILICO

CAFFE GINSENG / CAFFE D’'ORZO 1.50

VINO ROSE’ SFUSO 1/2 litro

TRENETTE AL PESTO

CAFFE CORRETTO 1.50

VINO ROSE’ SFUSO al litro

GNOCCHI di PATATE al RAGU

GHIACCIOLO 1.00

PINOT GRIGIO SFUSO 1/2 litro

PINOT GRIGIO SFUSO al litro

CAPOCOLLO

BOTTIGLIA  DOLCETTO

SALSICCIA

BOTTIGLIA BONARDA Piemonte

COSTINE

BOTTIGLIA  PROSECCO

GRIGLIATA MISTA di CARNE

BOTTIGLIA ARNEIS “MO”

RIPORTO €

RIPORTO €

GELATI CONFEZIONATI 2.20
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